
 

Carte 

 

 

 

    Feuilleté de Ris de Veau                                                                         19                                                                                                              

Foie Gras Maison au Pain d’Epices                                                        16 

Gambas  croustillantes sauce Thaï                             15    

Feuilleté d’asperges vertes , saumon fumé et œuf poché                         13 

     Fricassée d’Escargots à l’ail et aux champignons                                  16 

Terrine de Canard aux Foies  de Volaille                                               13                                                                                       

     Salade Gourmande                                                                                 14 

Salade  César, tomates, copeaux de parmesan                                       12 

Salade d’haricots verts, foie gras et artichauts                                      16 

 

Filet de Bœuf  aux Morilles                                                                    24                                                                                   

     Filet de Dorade royale au beurre blanc                                                 16 

Cuisses de Grenouilles à la Provençale                                                    15  

Bavette  Frites                                                                              13     

Parmentier de joue de Bœuf au foie gras et purée                                  14                                                        

Sole Meunière, beurre citronné                                                               20 

Sandre en croûte d’herbes                                                                        19 

Magret de canard aux Pleurotes et beurre d’ail                                     19 

Côte de Bœuf sauce Poivre , frites maison                                               19 

Tête de veau sauce Ravigote                                                                   14 

Quasi de Veau, poêlée de cèpes                                                                20 

 

 Dessert  au  Choix                                                                                   7 

                                                                                                                 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Menu  Logis et du Terroir 

A 26 euros 

Amuse-Bouche 

 

 

Brochette de chèvre au jambon sec et balsamique 

Feuilleté d’Asperges vertes , Saumon fumé et œuf poché 

Terrine de Canard aux Foies de Volaille 

Fricassée d’escargots à l’ail et aux champignons 

 

Salade d’Haricots verts, foie gras et Artichauts à l’huile de truffe 
 

 

 

Tête de Veau sauce Ravigote 

Parmentier de Joue de Bœuf au Foie Gras, Purée de pomme de terre 

Filet de Dorade Royale au beurre blanc, étuvée de Poireaux 

Magret de Canard aux Pleurotes et beurre d’ail 

Côte de Bœuf sauce Poivre ( + 5 euros) 

 

 



Panaché de Fromages 

 Soupe de Framboises , glace Vanille 

Ananas confit à la Vanille, chips de banane 

Feuilleté aux Poires , crème légère , sauce Caramel 

Tarte fine aux pommes , glace caramel fleur de sel 

 

 

 

Menu à 38 euros 

 
 

Amuse-Bouche 

 

Feuilleté de Ris de Veau 

Gambas croustillantes sauce thaï  
 

Foie Gras Maison au Pain d’Epices 

 

Trou Champenois 

 

Quasi de Veau, poêlée de cèpes 

Filet de Bœuf aux Morilles  

Filet de Sandre en croûte d’herbes 

 

Plateau de Fromages 

 



Moelleux au Chocolat, Glace Pistache, sauce Caramel 

Panaché de Desserts 

Omelette Norvégienne Flambée 

 

 

 

 


